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HORNEAMOS

Así funciona
nuestra Panadería.

Bajo pedido y a domicilio.

exclusivamente con masa madre.

AMASAMOS
ingredientes 100 % naturales.

Horneamos
Todos los días

Pedidos
24 horas de antelación o según disponibilidad en tienda

Entregas
Centro comercial Hacienda Santa Barbara  
Carrera septima # 115 - 60 / Local 220 

Domicilio entre 10:00am - 4:00pm

Fermentamos
Exclusivamente con MASA MADRE.

Amasamos
Ingredientes 100 % naturales.



PAN
PARA AMAR
Guarda tus palabras, dilo a mordiscos. 

¡Regálalo! ¡Regálatelo!



Tarta de 
Nueces
Nueces pecanas, nuez de nogal y harina de almendras 
son los ingredientes principales de está delicada 
preparación. 

9 porciones  -   $ 64.000
3 porciones  -   $ 24.000 



Strudel 
de manzana
Milimétricas capas envuelven manzanas, nueces y uvas 
maceradas en whisky. 
Nuestra versión del clásico Germano.

4 porciones      $ 35.000
8 porciones      $ 64.000



Dulces 
panecillos
Tiernos panecillos rellenos para acabar en máximo tres 
mordiscos.

Caja de 6 unidades  $ 21.000
Caja de 9 unidades  $ 30.000
Caja de 12 unidades                               $ 39.000

Panecillos
Suaves panecillos de mantequilla para acompañar y untar lo 
que quieras.

Caja de 6 unidades  $ 18.000
Caja de 9 unidades  $ 25.500
Caja de 12 unidades                                 $ 33.000

 



PAN
PARA MORDER
Panes de corteza, robustos, ofrecen mordida.          
Estupendos compañeros de pastas, estofados, salsas, 
sopas y ensaladas. 

Empareda, cúbrelos de aceite, jamón, queso, encurtidos o 
limpia salsas con ellos.



Pan de casa
Nuestra definición de Pan:  Harina, agua, sal y tiempo
(36 horas de maduración).

720 gr   -   $ 20.000



Hogaza
Cuatro tipos de harina (Centeno, Harina de Trigo Blanca e 
Integral, Trigo sarraceno - Alforfón) miga densa y húmeda, 
mucho aroma, un Pan poderoso.

1.000 gr   -   $ 25.000
500 gr      -   $ 15.000

 



Pan negro de
jengibre
Trozos de jengibre en un Pan de cacao
¡Sabe y huele a América!
 
500 gr   -   $ 22.000



INICIA TU DÍA
Amables y evocadores,  perfectos para la mañana, 
esparceles mermelada, mantequilla o miel deja que te 
saquen una sonrisa.   : ) 



Molde de 
semillas
Es un Pan robusto, de miga húmeda, con semillas a 
borbotones, muchísimas, tantas como Pan.

720 gr   -   $ 20.000



Brioche
Suave, esponjoso, mucha mantequilla, muchos huevos, 
mucho Pan.

560 gr   -   $ 20.000 



, ,

PAN PARA 
CAPRICHOSOS
Memorables, emocionales, te traerán recuerdos. 
Son horneados como capricho del panadero para saciar 
antojos, cómelo a cualquier hora del día, solo o acompañado. 

¡No los olvidarás!



,

Limón / Arándanos
Masa suave rellena de limón y 
arándanos con un toque acido y amargo.

Naranja / Chocolate
Pan suave, relleno de naranja y chocolate amargo 85%. 
Una clásica combinación de sabores. 

420gr   -   $ 20.000 



Escríbenos o llámanos

57 (315) 2445515
Bogotá, D.C. - Colombia

Siguénos 

@SenoraPanaderia
www.senorapanaderia.com
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$ 7.000

Tarifas

$ 9.000

$ a acordar

Envío sin costo
Compras superiores

$ 180.000

Mapa de cobertura

BOGOTA

* ¿Te gusta pasear?  Haz tu pedido y 
recógelo en la calle 119 con 9b.

** ¿Entregas fuera de Bogotá? Agéndalas 
al momento de hacer tu pedido.


